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Suppen und Vorspeisen
Soups and Appetizers

Papadams

knusprig gebackene Cracker aus Linsenmehl

baked lentil crackers

Daal Soup

Linsensuppe nach mdischer Art

the famous south indian potage, simmered with
lentils and spices

Chicken Ginger Soup.

Hithnersuppe mut Ingwer

Tomaten Suppe

indischer Art mut Créme Fraiche

Pakoras (vegetarisch).

Gewilirztes Gemiise 1n Kichererbsentesg nusacbukcn
Vegetable fried with gramflour

Samosa (2Stuck).

Teigtasche gefullt mit Erbsen und Kartoffeln

Onion Rings

Zwiebelringe ausgebacken

i speziell gewtirztem Kichererbsenteig

omon nngs fried with gramflour

Murgh Pakoras

Hiuhnerfieisch in speziell gewnrztem Kichererbsenteig
beneless chicken pieces mannated in

gramflour batter and fned

Fisch Pakoras.

Fisch mn speziell gewnrztem Kichererbsenteig
boneless Fish pieces marinated in

peramflour batter and fried

Prawn Pakoras, . - 6
Garnelen in spczzcll gewlirztem hlLllC'ClbsCllk‘la
prawns marinated i gramflour batter and fried
Prawn Cocktail,

Atlantikshrimps mut fnscher Mango

und Homgmelone in emey femen Cognac Cocktail-Sauce
prawns with mango and honey melon in

cognac cocktatl sauce

Gemischte Pakoras Vorspeise

Gemuse, Fisch, Hahnchen frittiert in Kichererbsenteig
vegetables. fish. chicken fried with gramflour batter

.. 10.00




Vorspeisen Appetizers

Keema Naan

im Tandoor gebackenes Fladenbrot gefiillt muat
Lammhackfieisch

leavened bread stuffed with minced meat
Paneer Naan

Fladenbrot aus Weizenmehl nut
hausgemachtem Frischkase gefiillt

Alu Naan -

In Butter gebackenes Fladenbrot. gefullt mit
gewtirzten Kartoffeln

Butter rich bread stuffed with spicy potatoes
Green Naan

Fladenbrot mut grniinen Esbsen. gninen
Peperom. scharf. im Tandoor gebacken

Beilagen/ Side Dishes

Naan'. Fladenbrot aus Weizenmehl (aus Tandoor)
leavened bread of fine flour / wholegrain

Garlie Naan . (aus Tandoor) Knoblauch Naan
Butter Naan ', Vollkornmehl-Brot mat Butter zubereitet
Buttered and leavened whole wheatbread

Raoti'. (aus Tandoor)

Fladenbrot aus Volkornmehl

Whole wheatbread

Raita, Joghurt nut Tomaten

Gurken und frischen Krautern

cool whapped vogurt with cucumber and various herbs

Mixed Vegetables. Gemuse-Curry
Masala Potatoes. Kartoffel-Curnry
Palak Bhaji. Blattspinat / spmach

gl
Salat
Mixed Salad, gemischter Salat
Chicken Salad,
gemischtersalat mit gebratenem Hahnchenbrustfilet

Fish Salad
gemischtersalat mit Thunfisch und Zwiebeln

Naan aus Weizenmehl Milch. Eter&Hefe

g s S A2
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Tandoor Specialities * Tandoori Spezialititen

Tandoor: tracitioneller Lehmofen filr Holzkohle: bekannt dafur
dass er be1 Fleisch und Brot emn emmaliges, mysterioses Aroma erzielt

the traditional clay oven. known fort the mysterious and unique flavour
it gives to variety of meat and bread

Chicken Tandoori,

zartes Huhnerflesschnach emner 24-stiindigen
Marmade am Spief :m Tandoor gegart
chicken pieces, marmated for 24 hours and
roasted mn tandoor

Lamb Tandoori. . e
saftig manmertes Lammrticken Filet
lamb fillet roasted 1n tandoor

Beef Tandoori
saftig manmerte Rinderfiletsticke
beef fillet roasted i tandoor

Heilbutt Tandoori 29.00
Filet vom WeiBen Heilbutt

nut edlen Gewtirzen und Krautern marimert. im Tandoor gegart
halibut-fillet marmated and roasted i tandoor

Salmon Tandoori . : ....2500
Lachsfilet mit edlen Gewirzen und Krautern marinert
salmon marinated in the traditional style and grilled i tandoor

Prawns Tandoori =l
geschalte Garnelen marimert nach Art des Hauses
peeled king prawns. marinated and roasted in tandoor

Mix Tandoori
Komposition aus verschiedenen Tandoon-Spezialititen
a platter of assorted tandoor delicacies

Mix Tandoori Fische

Lachsfilet, weiflen Heilbutt und Gamnelen
Salmon fillet, white halibut fillet. and king prawns

Alle Tandoori-Gerichte mit Basmati-Rei1s und Naan
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Huhn Chicken Murgh

Alle Gerichte mit Basmati-Reis

Chicken Mango

zartes Hithnerfleisch 1n einer milden Sauce

aus Gewiirzen. Sahne und Mango

tender chicken 1n a dehcately Havoured sauce with mango
Chicken Korma

emn Gericht aus der komigheh mongolischen Kuche

-

/.50

Huhnerfleisch in emer milden Sauce aus Gewitrzen, Sahne. Mandeln
Rosinen. Kokes uad Cashew-Kernen

a dish from the kitchen of mongol-emperors

tender chicken in a nuld sauce from spices, cream

almonds. coconut and cashew nuts

Chicken Vindaloo, Hihnerfleisch zuberestet nut Zwiebeln.
Knoblauch, frischen Tomaten, milden Peperons. Sahne

chicken prepared with omons garlic fresh

tomatoes and muld pepperoni with cream

Chicken Tikka Masala’®, .

um Tandoor gebackenes Huhnerﬂexsch

ontentalisch gewtirzt mit in Tomaten und Joghust

angenchteter Masala-Sauce

tandoor: baked chicken in oriental spices with tomatoes and yogurt
Karahi Murgh, Hihnerfieisch mut Zwiebeln. Knoblauch, 17.5
Tomaten, Ingwer und Konander 1m Karals zuberestet

chicken with onions, garlic. gimger, tomatoes and fresh corsander
Chicken Subji, Huhnerfleischstiicke mut 17.50
verschiedenen Gemiisearten in einer aromatischen Sauce.

tender Chicken cooked with mixed vegetables 1n an aromatic sauce
Palak Murgh. ... .. v i g e R
Huhnerfleisch mit Z\nebeln und Blanspunt

angebraten und schonend gegart in femnem Gemiisefond

chicken with omons, garlic. ginger, tomatoes

and fresh conandes

Chicken Chilli. Huhnerfleisch gebraten mat

Zwiebeln, Ingwer und rotem Chils

chicken pieces fried with onions. ginger and red chill

Chicken- Jalfrazie. - - c-coonconc ot s s 19.50
Hiuhnerflersch mit Zwiebeln gebratenem

Knoblauch, Tomaten und Paprika in emer Curry-Sauce

chicken pieces fried with omons, garlic. tomatoes, capsicum 1n sauce
Butter Chicken 19.50
Im Tandoor zubereitetes, manmertes Huhnerfleisch, serviert in

emer mit Gewfirzen und Tomaten angereicherten Buttersauce

tender preces of chicken cooked 1n a Tandoor charcoal oven
submerged i a buttersauce enriched with spices and tomatoes
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Lamm ¢ Lamb

Alle Gerichte mit Basmati-Reis

Lamb Korma , ; : : : 20.00
em Gertcht aus der komglich mongolischen-Kuche

Lamm#fleisch 1n emer milden Sauce aus Gewirzen, Sahne

Mandeln, Kokos und Cashew-Creme

a dish from the kitchen of mongol-emperors

teader lamb 1n a mild sauce from spices, crem

almonds. coconut and cashew nuts

Lamb Rara Gosht”', Lammfleisch zuberestet mut
Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer, Cashewcreme.
Tomaten und frischen Krautern

lamb fillet with omions, garhic, ginger. cashew
nuts tomatoes and fresh herbs

Lamb Vindaloo, 20.00
Lamm#fleisch zuberetet nut Zwiebeln. Kartoffeln,

Knoblauch. frischen Tomaten

lamb with onions. potatoes, garlic, fresh tomatoes

Lamb Tikka Masala', ......... TR e IR Lo ALY

Lammriickenfilet aus dem Tandoor. ortentalisch
abgeschmeckt mut Tomaten, Joghust, verfemert mat Masala-Sauce
tandoon baked lamb fillet in onental spices with tomatoes and vogurt

LAty Iarahl oo e e s s e s s e 20.60
Lammfleischsticke nut Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer

Tomaten, gemahlenen Gewtlrzen und frischen Krautermn

lamb with onions, garhic. ginger. tomatoes and green herbs

Rogan Josh', - Rezept aus Kashmu 20.00
Lammfleisch mut Kardamom. Ingwer, Zimt und Kashmin Chihes
lamb with onions. garlic. ginger. tomatoes and fresh herbs

PRI DB - v ivrormav:veaire s ars s m s i s ARy ek e e s AT
Lammfleischstiicke mut Zwiebeln und Tomaten gebraten

und mut Blattspinat in emer aromatischen Gewnrzmischung gegart
succulent pieces of lamb with spinach and favoured with spices

Lamb Sabji. 19.00
Lammfleischstiicke nut Tomaten gebraten und nut verschiedenen
Gemuse der Saison 1 emer aromatischen Gewtirznuschung gegart
succulent pieces of lamb with tomatoes and

mixed seaseon vegetables and flavoured with spices

\'4
Q
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Rindfleisch Beef

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis serviert

Beef Tikka Masala'

Rinderfiletstiicke 1m Tandoor gegart

onentalisch abgeschmeckt mit Tomaten und Joghurt,
verfeinert mit Masala-Sauce

tender baked beef fillet 1n ortental spices with

tomatoes and vogurt

Beef Bhuna’

Runderfiletstiicke zubereitet mit Zwiebeln

Knoblauch. Ingwer. Tomaten und frischen Krautera

beef fillet with omons, garhe, ginger

tomatoes and fresh herbs

Beef Sabji’

Rindfieisch nut verschiedenen Gemiisearten

1 emner aromatischen Sauce

tender beef cooked with nuxed vegetables in an aromatic sauce
Palak Beef

Rindfieisch nut Zwiebein und Blattspinat

angebraten und schonend gegart 1n feinem Gemiisefond
succulent beef fillet with spinach and flavoured with spices
) L T T
Randfieischstiicke nut Zwiebeln, Knoblauch, Ingwer
Tomaten. gemahlenen Gewiirzen und frischen Kriutern
beef fillet with omons. garhic, ginger, tomtoes and green herbs

Reisgerichte (Biryani)

Vegetable Biryani Basmati-Reis gebraten mit
Gemuse 1n aromatischen Gewlirzen

Chicken Biryani Zarte entbeinte Hithnerfleischsticke
mit Basmati-Reis gedunstet, muld gewtirzt mat
Mandeln Kokosraspeln und Rosinen

Lamb Biryani

Zartes Lammfieisch, gediinstet mut Basmati-Reis und
ontentalischen Gewurzen nut Mandeln und Kokosraspeln
Prawn Biryani

Garnelen gedunstet nut Basmati-Res und
orentalischen Gewilrzen

Mixed Seafood Biryani (Frutt: di Mare)
Meeresfriichte mit Basmati-Reis und

aromatischen Gewlirzen

.19.50
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Meeresfriichte ¢ Seafood

Alle Gerichte serviert mit Basmati-Reis

TR TN T G L T4 o aciar o Wi o4 ALY v A1 0T RO e LR L 58
Filet vom weiflen Heilbutt

i eaner muiden Saunce aus Gewtirzen, Sahne und Mango

halibut fillet in a delicately flavoured sauce with mango

Fish Masala ,

Filet vom weiflen Heilbutt mit Zwiebeln. Ingwer. Tomaten
Knoblauch, mit abgestimmiten Krautern und

Gewilrzen zuberestet

halibut fillet with onions, garlic, ginger and spices

Fish Korma .

Lachsfilet in emer milden Sauce aus

Gewnrzen, Sahne, Mandeln. Kokos und Cashew-Kernen
salmon fillet 1n a nuld sauce spices. cream. almonds.
coconut and cashew nuts

Prawn Masala,

geschalte Riesengarnelen mut frischen

Zwiebein. Ingwer. Knoblauch und frischem Koriander
peeled king prawns with omons, gmger. garlic and
fresh coniander

Prawn Jalfrazie A TR .
Riesengarnelen zubereitet aus emer wiirzigen Mischung
von Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten. grinem Paprika und
Karotten 11 emer Curry-Sauce

prawn cooked 1n an exotic combination of

spices, ontons, garlic, capsicum
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Vegetarische Gerichte
Vegetarian Food

Alle Gerichte serviert mit Basmati-Reis

Vegetable Korma
frisches Gemuse 1n emer Sauce
aus Mandeln Kokos Cashew-Creme und Sahne
mixed vegetable 1n a muild sauce of spices, almonds, coconut
cashew cream and wlhipped Cream
Palak Paneer’,
hausgemachter Frischkase mut 81311‘3})111'\1
Zwiebeln und frischen Krautemn der Saison
home made cheese with spmach, onions, vogurt and spices
Bengen Bharta, : .
Auberginen 1m Tandoor gcanlh punczt
und mut Zwiebeln. Tomaten, Ingwer und Knoblauch gebraten
eggplant gnilled 1n tandoor, mashed and seasoned with herbs and
sauted with omons, ginger and garlic
Mixed Vegetable,
Gemuse-Curry aus verschiedenem frischem Gemiise
mixed fresh vegetables in currvsauce
Bhindi, RH e (N
frische Ok asc hmev mit 7\\.ebcln Tom.ncn Ingwer
Knobiauch und Koriander
lady s fingers with onions. tomatoes, ginger and spices
Tarka Daal’, Vs
gelbe Linsen mitin Bu’m gerosteten
wiebeln und Knoblauch
yellow lentils with in butter sauted omons and garlic
Alu Channa Masala',
Kichererbsen und Kartoffein
i emner speziellen mut Joghurt angernichteten Curry-Sauce
chickpeas and potatoes 1n curry sauce
Paneer Butter Masala®
serviert m emer mit Gewurzen
Tomaten und Cashewcreme angereicherten Buttersauce
prepared 1n a tandoor charcoal oven submerged
in a buttersauce enriched with spices, tomatoes
and cashew cream
Karahi Paneer
hausgemachter Frischkiise mit Zwiebeln.
Knoblauch. Tomaten. Ingwer und frischem Konander
um Karahy zuberestet
home made paneer with onions
garlic, ginger, tomatoes and frrsh conander
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Dessert

Firni ,Bio-Respudding
mit Rosenwasser, Mandeln, Pistazien
bio rice pudding with rosewater. aimonds. pistachio

Gulab Jamuz .. . -

flambierte goldbraune Teigballchen 1n Homgsirup
sweet balls made from khova

Rass I\lalaih.

leicht gesiiite Quarkkise-Spezialitit

aus Milch Creme

mut Pistazien - sehr erfrischend. gekiihit emn Hochgenuss

fresh nulk cheese flavoured with pistachio. very refreshing

l. ’
Mango Dream . Vamilleers glaciert mit Mango-Pliree.
vamlla ice cream, glazed with mango

Buffalo Milk Knlﬁ.X Eisspezialitat

ce cream

Gemischtes Eis mut frischem Obst garnert

Coffee/ Tea » Kaffee/ Tee

Griiner Tee nut Kardamom. green tea with cardamom
Kashmiri Chai, §chwarzer Teenut Kardamom.
Nelken, Zimt

und Fenchel

black tea with cardamom. cloves. cinnamon and fennel,

Chai, S chwarzer Tee nut Kardamom und Milch
zusammen gekocht

black tea with cardamom and nulk

Fresh Mint, angenehm frischer

und magenfreundhiches

Gruner Tee mut frischen Minzblattern

green tea with peppermmt

Espresso
E spresso doppet

Milchkaffee
Cappuccin 0o

Latte macchiato

Kanne

Kanne

Kanne

Kanne

Tasse
Tasse
Tasse

Tasse

Tasse
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Menii fiir zwei Personen
Menue for two Persons

Mulligatawny. Linsensuppe nach stidindischer Ant

Sabzi Shahi Korma

Ein Gencht aus der mongohschen Kiche, mut emer frischen
Gemiisenischung. Mandeln, Kokos. Rosinen und Kormasauce
Palak Paneer

Hausgemachter Kase miut Spinat, miut Sahne und frisch
gemahlenen Gewitirzen verfemnert und gebraten

Naan'; Fladenbrot aus Weizenmehl

Dessert’ nach Wahl / Choice of dessert

Chicken Suppe 64.00
Chicken Tikka Tandoori . zartes Hihnerfleisch

nach emer 24-stiindigen Marinade am Spief im Tandoor gegart
chicken pieces. marinated for 24 hours and roasted 1 tandoor
Chicken Korma . emn Gencht aus der komighchen
Moghul-Kiiche: Hithnerfleisch in emer nulden Sauce aus
Gewiirzen, Sahne. Mandein, Kokos und Cashew-Kernen

a dish from the kitchen of Moghul-Emperors: tender chicken 1n a
nuld sauce from spices. cream. almonds. coconut and cashew nuts
Naan und Reis

Dessert’ nach Wahl / Choice of dessert

Tomatensuppe

Lamb Tikka Tandoori saftig marmiertes Lammriicken Filet
tandoor: roasted lamb fillet

Lamb Rara Gosht'', Lammfleisch zubereitet mit Zwiebeln
Knoblauch. Ingwer, Cashewcréme. Tomaten und

lamb fillet wath ontons, garlic, ginger, cashew nuts tomatoes
and fresh herbs

Naan und Reis

Dessert nach Wahl / Choice of dessert

Fischsalat”™ 80.00

Fish Mango Curry ', Filet vom weiflen Heilbutt i emer muilden
Sauce aus Gewtirzen, Sahne und Mango

halibut fillet in a delicately flavoured sauce with mango
Tandoori Prawns . Garnelen manniert nach Art des Hauses
king prawns. marinated and roasted in tandoor

Naan', Fladenbrot aus Werzenmehl

Dessert’ nach Wahl / Choice of dessert
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MITTAGSTISCH

Montag s Freatag von 11.30 - 14.30 Uhr
aufer an Samstagen, Sonn. und Felertagen

Alle Gerichte serviert mit Basmati-Reis

Huhn ¢ Chicken
Chicken Palak: Hulinerfleisch nut Blattspinat . .
Chicken Cwiry . Hihachenfleisch, Curry
Chicken Jalfrazie Hufnerfleisch mut Zwiebeln, Knoblauch
Tomaten und Paprika m Currysauce
Chicken Korma' ", emn Gencht aus der
komghch mongohischen Kiiche Huhnerfleisch m emer mulden Sauce
aus Gewitrzen, Sahne. Mandeln, Kokos und Cashewkermen
Chicken Sabji, Hihnerfieisch nut verschuedenen
Gemtisearten mn ewer aromatischen Sauce

Lamm * Lamb
Palak Goscht Lammifieisch mit Blattspmnat
Lamb Subji.Lammflessch mit verschiedenen
Gemusearten m emer aromatischen Sauce
Lamb Curry . Lammfieisch in Currysauce
Channa Goscht. . . . . -
Lammfiessch mt Kichererbsen, Tomaten-Cusrysauce
Lamm Korma |,
2m Gericht aus der koniglich mongelischen
Kuche, Lammfleisch 1w einer pulden Sauce aus Gewlirzen
Sahne, Mandeln, Kokos und Cashewcreme

Fisch » Fish
Fish Korma
Lachsfilet m emer nmilden Sauce aus Sahne
Mandeln. Kokos und Cashewcreme
Prawn Jalfrazie
Riesengarnelen zuberestet aus ener wirzigen
Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, grunem
Paprika und Karotten m einer Curry-Sauce
Prawn Palak : ,
Riesengamelen mut Zwiebeln und Blattspinat angebraten
und schonend gegart in emem femen Gemiisefond
Prawn Korma :
Riesengarnelen m emer milden Sauce aus Gewlirzen
Sahne. Mandeln, Rosmen, Kokos und Cashewcreme

Vegetarisch » Vegetarian
Vegetable Korma ' fiisches Gemiise w1 émer Sauce aus
Mandeln, Kokos und Cashew Crente und Sahne

Bencen Bharta, ptrieste Aubergmen m Zwiebeln. Tomaten. Ingwer |
el ) R 2

Palak Paneer , hausgemachter Frischkase, Spinat

Mixed Vegetables . Gemuse, Curry

Bhindi, frische Okraschoten mit Zwiebeln. Tomaten, Ingwer
Knoblauch und Koriander

14 00
1400

14.00

. 14.00

1400




